Protos Roble Protos

Variedad: Tempranillo 100% Notas de cata: Rojo cereza con ribete
pturpura. Franco e intenso en nariz,

D.O. Ribera del Duero donde destacando los aromas de

fruta roja y negra junto con notas
Vifiedos: Coupage de diferentes parcelas especiadas y ligeros tostados. Buena
para lograr una expresion perfecta de estructura en boca, frutal, fresco y
nuestros terrunios. Vinedos de unos 25 con paso goloso, equilibrado y
anos taninos suaves muy agradables

Elaboracién: Vendimia manual en cajas Maridaje: Carnes como cordero,

Ea. 1927

de 20 kg. Mesa de seleccion. Maceracion cerdo o ternera, aves, arroces y

con hollejos de 15 dfas a 24 °C pasta

Protos
Crianza: 6 meses en barricas de roble

francés y americano, posteriormente 6 ROBLE

R

PROBHCTO DE ESPASA

Temperatura de servicio: 15-16°C

meses en botella
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